SSGNTOILLER

I C E CREAM

Comber jagniecy

z Lodami Pomaranczowo-Czekoladowymi
Z SOSem pomanranczowym
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SCHOLLER’

I C E CREAM

Comber jagniecy
z Lodami Pomaranczowo-Czekola-

dowymi z sosem pomaranczowym

SKLADNIKI:

Lody Pomararczowo-Czekoladowe
z sosem pomaranczowym (1 gaitka)

Comber jagniecy (0,5 kg)
Przyprawy do marynaty: sol 2 g, pieprz 1 g,
tymianek 2 g, majeranek 2 g, czosnek 1 g

Puree marchwiowo-pomaranczowe:
manrchew 200 g, masto 50 g, sok z pomaranczy 60 ml,
sdl, imbir puder do smaku

Batat (1 sztuka na chipsy)
Brokut dziki (100 g)
Marchew fioletowa (1 szt.)

Sos pieprzowy (100 ml)

SPOSOB PODANIA:

1. Natalerz nakladamy tyzkg puree z marchewki ™

Na puree kiadziemy dwa kotlety

2. i polewamy sosem pieprzowym
3. Zboku kiladziemy warzywa i chipsy f e 7 et
s <
Kompozycje zwienczamy gatkg Lodow _"-
4, Pomararnczowo-Czekoladowych z sosem
pomaranczowym Scholler
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