


Sorbet Cytrynowy (1 gałka)

Krewetki 16/20 (6 szt.)

Papryczka chili (1/2 szt.)

Kolendra (do dekoracji)

Sos do krewetek:
czosnek 1 ząbek, papryczka chili, masło 40 g,  
olej do smażenia, białe wino 50 ml, sól, pieprz

Cytryna grillowana (1/2 szt.)

Krewetki z chili 
i kolendrą
z Sorbetem Cytrynowym

Na talerzu układamy krewetki

Dekorujemy chili i kolendrą

Dokładamy połówkę grillowanej cytryny
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SPOSÓB PODANIA:

Kompozycję zwieńczamy gałką Sorbetu Cytrynowego Schöller

SKŁADNIKI:

www.fronerigastro.pl


