SSGNTOILLER

I C E CREAM

Kurczak w panko

z Lodami Pomararnczowo-Czekoladowymi
Z sOsem pomaranczowym
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SCHOLLER’

I C E CREAM

Kurczak w panko

z Lodami Pomaranczowo-Czekola-

dowymi z sosem pomaranczowym

SKLADNIKI:

Lody Pomararczowo-Czekoladowe
z sosem pomaranczowym (1 gatka)

Filet z kurczaka (140 g)

Panierka: maka, jajko, butka tarta, panko, papryka ostra,
sal. Filet z kurczaka doprawiamy solg i ostrg papryks,
panierujemy. Smazymy na giebokim tluszczu.

Puree z pasternaku (80 g):

pasternak (2 szt.) obieramy i kroimy w kostke, gotujemy
do miekkosci, dodajemy tyzke masta i 40 g biatej czekolady,
calos¢ miksujemy i przecieramy przez sito.

Brokut (3 rozyczki), Marchewka (1 szt.)

Warzywa blanszowane i podsmazane na masle.

Chipsy z pasternaku (do dekoracji)

SPOSOB PODANIA:

Na talerz naktadamy puree z pasternaku,

1. a na nim pociety w plastry filet z kurczaka

o Dookota uktadamy rozyczki brokuta
" oraz marchewke

3 Dekorujemy pokruszonymi chipsami %
"z pasternaku oraz mikro listkami \)

4, Pomararnczowo-Czekoladowych z sosem
pomararnczowym Scholler
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