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I C E CREAM

— Jedna gatka - tysiace kompozycji —

L osos ze szparagami

z Sorbetem Mango-Marakuja
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SCHOLLER’

I C E CREAM

Losos ze szparagami

z Sorbetem Mango-Manrakuja

SKLADNIKI:

Sorbet Mango-Marakuija (1 gatka)
Filet z tososia (120 g)

Szparagi zielone (3 szt.)

Puree z buraka (100 g),

Liscie mlodego buraka (do dekoracji)

Sos z rokitnika:
owoce rokitnika 100 g, cukier 15 g

Chips ze skoéry lososia (1 szt.)
Skora lososia suszona w piecu (1 godz., 100°C), smazona
na glebokim oleju do momentu uzyskania chrupkosci.

SPOSOB PODANIA:
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1 Natalerzu ukladamy zblanszowane szparag 7 1 o
" ana nie kladziemy filet z lososia y/ e SR
Catosc polewamy sosem z rokitnika,
2. . , . .
a na tososia ktadziemy chips ze skory
3 Obok uktadamy puree z buraka =72
© oraz miode listki buraka i owoce rokitnika /%‘ v ¢

Kompozycje zwiernczamy gatkg
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