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SCHOLLER’

I C E CREAM

Comber z sarny

z Lodami Waniliowo-Porzeczkowymi

SKLADNIKI:

Lody Waniliowo-Porzeczkowe (1 gatka)
Comber z sarny (130 g)

Comber z sarny zawiniety w folie aluminiows, pieczony
(180°C) 15 minut, przysmazany na patelni na masle.

Miloda marchew (2 szt.)
Groszek zielony (15 g),
Por (20 g)

Warzywa blanszowane i podsmazane na masle

Ziemniak (1 szt.)
Gotowany, wyciety w stupki, podsmazony na masle

Sos porzeczkowy
Porzeczki 100 g, cukier 10 g

SPOSOB PODANIA:

1. Natalerz wlewamy sos porzeczkowy

2. Pojednej stronie talerza ukiadamy mieso

Po drugiej stronie talerza
uktadamy warzywa

Kompozycje zwiernczamy gatkg
Lodow Waniliowo-Porzeczkowych Scholler
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