SSGNTOILLER

I C E CREAM

> IV

“ \

J @ ._,::]. j .‘,'II'J'J!I: 0 A | I {14 (f ! ( | } R AN
A i 413 i1 N .jltL %H‘L“i ”t’( /J}J fjj{l" f] .r; .',fi ¢ l. LHERE R

— Jedna gatka - tysiace kompozycji —

| |:"

\

Croissant

z Lodami Stona Pistacja

www.fronerigastro.pl



SCHOLLER’

I C E CREAM

Croissant

Lodami Stona Pistacja

SKLADNIKI:

Croissant (1 szt.)

Krem angielski (100 ml):
mleko 3,2% 250 ml, smietana kremodwka 30% 250 ml,
z6ktko jajka 6 szt., cukier z wanilig 13 szklanki

Lody Slona Pistacja (1 gatka)
Pistacje (5 szt.)

Maliny (3 szt.)

Borowki (3 szt.)

Listki miety (do dekonracji)

SPOSOB PODANIA:

Grzebieniem cukierniczym rozprowadzamy ~—
krem angielski, tworzgc okrgg na talerzu i

Croissanta kroimy na dwie czesci.
2. Jedng potowe ustawiamy na sztorc,
a drugg ktadziemy po boku talerza

Przy lezgcej czesci croissanta PV
3. kladziemy gatke Loddw Stona Pistacja Scholler . *’*’é’;
i posypujemy catos¢ posiekanymi pistacjami <P

Dekorujemy malinami, pokrojonymi 3 !
4. ) . . o
bordéwkami oraz listkami miety
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