SSGNTOILLER

[ e = CREAM

Nalesniki z serem

z Lodami Pomanranczowo-Czekoladowymi
Z sosem pomaranczowym
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SCHOLLER’

I C E CREAM

Nalesniki z serem

z Lodami Pomaranczowo-Czekola-

dowymi z sosem pomarannczowym

SKLADNIKI:

Lody Pomararnczowo-Czekoladowe
z sosem pomararnczowym (1 gatka)

Nalesnik (1 szt.):
maka 1 szklanka, jajka 2 szt., mleko 1 szklanka, woda
gazowana %/ szklanki, sol szczypta, olej 3 tyzki

Serek waniliowy (150 ml):
ser twarogowy 250 g, cukier 30 g, smietanka 30% 50 ml,
laska wanilii

Beza (do dekonracji)

Malina (1 szt.)

Kandyzowany plaster pomaranczy (1 szt.)
Listki miety (do dekonracji)

SPOSOB PODANIA:

Na srodku talerza kiadziemy ztozony
w pieciokagt nalesnik z serkiem waniliowym

Talerz dekorujemy maling,
2. kandyzowanym plastrem
pomaranczy oraz listkami miety

Na srodek nalesnika ktadziemy gatke
3. Lodow Pomaranczowo-Czekoladowych
zZ sosem pomanranczowym Scholler

4. Calos¢ posypujemy pokruszong bezg
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